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“Restaurante do Futuro”
valoriza gastronomia
com ajuda da tecnologia

Uma empresa “spin-off” da Universidade de Aveiro
estd a desenvolver o projecto “Restaurante do Futuro”, um
novo espago que pretende proporcionar experiéncias com
ajuda da tecnologia e fomentar as economias locais.

“Dentro de dois anos devem estar concluidos os ma-
nuais para os restaurantes do pais incorporarem o ‘know-
how’ desenvolvido”, explicou a Agéncia Lusa Carlos
Costa, da empresa Id Tour e coordenador do projecto
“Restaurante do Futuro”, desenvolvido a pedido da As-
socia¢do de Hotelaria, Restauragao e Similares de Portu-
gal (AHRESP).

O projecto prevé ainda a criagdo “de protocolos com a
banca para o desenvolvimento de financiamentos especi-
ficos para os restaurantes se modernizarem”, adiantou o
responsavel.

O objectivo da iniciativa € “valorizar a gastronomia”
portuguesa.

“Portugal tem um turismo muito forte, mas precisa me-
lhorar os niveis de competitividade. O subsector da hote-
laria e restauracdo € uma das dreas que oferece mais van-
tagens competitivas, mas os restaurantes portugueses
estao ligados fundamentalmente & componente alimentar.
Com este projecto, introduzimos outras componentes”, es-
clareceu Carlos Costa.

Estas caracteristicas do “Restaurante do Futuro™, de-
senvolvidas pela equipa da Id Tour nos dltimos seis me-
ses, foram recentemente apresentadas na Régua.

*O restaurante do futuro deve introduzir a vertente das

experiéncias e cumprir mais do que a mera fungéo ali-
menticia. Temos de ter produtos que ndo valem sé por si
mas pelas experiéncias que proporcionam e isso serd con-
seguido com a ajuda da tecnologia”, descreveu Carlos
Costa.

Para além disso, pretende-se que o restaurante do futuro
tenha “uma melhor performance” da sua prépria econo-
mia e das “economias locais”.

A ideia € criar restaurantes “mais ligados as economias
locais”, ou seja, que comprem os seus produtos na regidao
onde estdo inseridos, acrescentou o responsavel.

O projecto € “internacional” e “serd util para todo o
mundo”, referiu Carlos Costa, destacando as liga¢des da
Universidade de Aveiro a vdrios institutos de investiga¢do
estrangeiros na drea da gestdo e do planeamento em tu-
rismo.

O “Restaurante do Futuro” conta, alids, com “dois con-
sultores do topo mundial da drea do turismo: Chris Coo-
per, da Universidade de Oxford, ¢ Dimitris Buhalis, da
Universidade de Bournemouth, o maior nome da drea da
tecnologia do turismo”, destacou.

A Comissao de Coordenacio e Desenvolvimento Re-
gional (CCDR) do Norte financia o projecto através do
ON.2 do QREN.

Os detalhes da iniciativa que pretende perspectivar o
modelo de restaurante que vigorard no futuro, usando a re-
gido duriense como drea-piloto, podem ser consultados
em www.restaurantedofuturo.com.
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